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Zamecky restaurant
Sequoia posouva latku
kvality opéet vyse

/ Restaurant Sequoia, ktery je soucasti oblibeného
resortu Zamek Ratmeérice, si jiz za svou kratkou existenci
vydobyl v gastronomickém svéte skvelé renome. /
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Marinovany hrbet
z muflona

Marinovany hibet z muflona v soli, Svestko-
va marmelada, nakladany rakytnik, prach
ze strocku trubkovitého, seleci bok, kyselé
okurky, chilli majonéza, mrkvoveé vyhonky




Elegantni interiéry, posezeni
na terase s jezirkem, s vyhledem
do zameckeého parku

/ Prijemna, profesionalni obsluha. A to vse
korunovano vytecnou gastronomii. /

/ Tyto atributy restaurant poskytoval od samého pocatku,
a proto si brzy ziskal oblibu nejen hotelovych hostu,
ale stal se i ablibenym cilem navstevnikd,
kteri na Zamek Ratmérice zavitali predevsim
s cilem uspokojit své chutove bunky. /
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Grilovany candat

Grilovany candat, Spicateé zeli,
pastinakové pyré a chips, lardo,
kaviar ze pstruha, vyhonky pSenice
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Vse se neustale vyviji, ani
v gastronomicke kvalité restaurantu
neni mozneé ustrnout

/ Proto nyni pusobi v tymu restaurantu Sequoia
na postu Séfkuchare nova posila — kreativni vizionar
Pavol Pavlik. Svou bohatou kariéru rozvijel ve Spickovych
restauracich a hotelech na Slovensku a nasledné takeé

v nejlepsich prazskych provozech. /
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Rizek
z hovéziho pupku

Rizek z hovéziho pupku, bramborovy salat,
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Pavol Pavlik rika:

¥9 / Chceme tady vytvorit misto, které nebude jenom
0 Spickove kuchyni a perfektnim servisu, spolu s ostatnimi
sluzbami hotelu. To bereme jako samoziejmost.
Jde nam navic o urcitou pridanou hodnotu ztracejici
se lidskosti dnesniho svéta a nasi spolecnosti.

Preji si tady do budoucna videt v prvni rade vnitrné
spokojené pratele, hosty, kteri prijeli primarne za uprimnosti,
vzajemnou Uctou, pokorou a vnitrnim klidem...

Az pak i kvuli paradnimu jidlu a vSemu ostatnimu. / L
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Sequoia dezert

Sequoia dezert, ostruziny, cokoladova
péna, honey comb, kakaova hlina,
karamel, zmrzlina z jehlici




Koncept kuchyneé
restaurantu Sequoia bude
i nadale zameren...

/ ... predevsim na regionalni, lokalni a tradicni ceskoslovenska
jidla a recepty pretransformované do moderniho designu
v kreativnim provedeni a se souCasnym pristupem modernich
svetovych restauraci. /

/ Velky duraz je kladen na vysokou kvalitu surovin, jejich

puvod a zpusob vzniku. Proto take radu surovin poskytuji
overeni lokalni dodavatelé. V planu je sobéstacnost v sezonnich

surovinach ze zameckeé zahrady a sadu. /
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ricne kure

Kukufi¢né kure, grilovana broskeyv,
brambory, stafeny kravsky syr,
hraskoveé vyhonky




S novym séfkucharem nyni
prichazi novy pristup a nova filozofie
celého konceptu restaurace

v

/ Cilem je opét zvysit kvalitu nabidky, uspokojit
| tu nejnarocnéjsi klientelu a dale rozsirovat rady
spokojenych hostu restaurantu Sequoia. /
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Nase pralinky

NasSe pralinky, horka cokolada — visen,
pistacie, kava a kakao, mlécna cokolada —
liskovy ofech, bila ¢okolada — mandle
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Ludék Fiser

Manazer hotelu
ludek.fiser@zamek-ratmerice.cz
+420 724 017 733

TESIME SE NA VAS!

Julie Rihova

Event and sales manager
julie.rihova@zamek-ratmerice.cz
+420 724 017 733

www.zamek-ratmerice.cz

Recepce

Zamek Ratmérice
recepce@zamek-ratmerice.cz
+420 312 600 100
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